Usinger Land

Samstag, 12. Juli 2025

Erganzung fur den Speisezettel

Jagervereinigung Usingen bietet Grillseminar zur Zubereitung von Wild an
Usinger Land - Das Fleisch von E: ' genen Jahr 561 Stiick Rotwild,
Hirsch, Reh, Hase und Co. gilt 1314 Wildschweine und
als das gesiindeste, das man 1899 Rehe erlegt und der loka-

N\ heute verzehren kann. Die J&-

len Verwertung zugefiihrt*,

gervereinigung Usingen weil sagt Cernic. Dennoch hitten
\ das natiirlich, méchte aber da- viele Konsumenten Wild nicht
fiirwerben, dass Wildbret auch regelmiRig auf dem Speisezet-
bei Nichtjagern haufiger im “tel.
mpf DGR desn Guill Hilfestellung
Bin spezlelles Seminar, bei, fur NlChtjagef

m dem biszu 30 Teilnehmeraktiv
kennenlernen konnen, wie
Wildfleisch kulinarisch auf
und zubereitet wird, soll dazu

~ beitragen, das Wissen um die-

- ses Nahrungsmittel zu meh-

en ren. Das Seminar findet am
Samstag, 2. August, von 15 bis

m, drcal® Uhrim HofGroos, Usin-

m ger Strale 2, in Westerfeld,

r  statt, es wird eine Kostenpau-
schale von 30 Euro pro Teilneh-
mer inklusive Verkostigung

ick und Getranken erhoben.

Oft frage man sich, welche
Arten von Wild man zuberei-
ten kann, was man dabei
beachten sollte oder ganz ein-

fach, wo man frisches Wild aus
der Region beziehen kann. Um
Interessenten hierbei eine Hil-
festellung zu geben, fiithre die
Jagervereinigung dieses ,Grill-
seminar” durch. Es richte sich

« deswegen vordergriindig an

Nichtjager.
Cernic: ..Qie Teilnehmer wer-
den einen Uberblick iiber die

Die Ehrfurcht heimischen Wildarten erhal-

denTi ten und was man daraus kuli-

1 ! eren narisch machen kann. Dazu ge-
~Ob Wildschwein, Reh oder

Hirsch - unser heimisches
] Wildbret zeichnet sich durch
md seine regionale Herkunft und
durch kurze Lieferketten aus.
Es ist damit ein besonders

hort das Schneiden und Mari-
nieren von Steaks, das Stecken
von Spiefen, das Schneiden
von Gulasch und die Zuberei-
tung von Burgern. Danach wer-
den die Speisen gemeinsam zu-

=== mnachhaltig produziertes Le- . "% S oS : bereitet und nanirlich auch
bensmittel”, macht Frank Cer- Fachgerecht vor- und zubereitet kann ein Hirschkarree ein wahrer Genuss sein. Fiir Vegetarier verzehrt, Getrinke und passen-
nic, Vorsitzender der Jagerver- ist das natdrlich nichts.... IMAGO de Beilagen sind im Seminar-
einigung, Appetit auf die Teil- preis inkludiert. Weiterhin
nahme, fiir die amin- und ndhrstoffreich so- renseieseine echte Alternative rechtes Leben in der Natur, er- werden Broschiiren zur Wild-

*he- unter der E-Mail-Adresse in- wie cholesterin- und fettarm zu herkémmlichen Fleischpro- ndhren sich gesund und bewe- zubereitung und zu lokalen Be-

Ein- fo@usingerjaegerde entgegen- sei. Durch den hohen Anteilan dukten. gen sich viel. Allein im Hoch- zugsquellen zur Verfugung ge-

ZWE  genommen werden. essenziellen Omega-3-Fettsiu-  ,Wildtiere fiihren ein artge- taunuskreis wurdenimvergan- stellt" ALEXANDER SCHNEIDER

emn  Zugleich betont Cernic auch,

art- dass sich die Jagerschaft 1= ’

um
ch- den Bestand des Wildes und da-
ch mit auch um den Naturschutz

Jungj

agerausbildung ab September

: ;ﬁmmgt.aba'pmovide% WW—S&WW ‘Der nichste Kumsmmm Ansitze, Teilnahmen an Driick- ~ Fiir Interessenten wird am
y ﬁne!}‘glamt. wxeam '\’ffﬁf; “d:‘el " ,’?,%‘iﬂ",f;ﬁ“:.‘;%’;ﬁ September. Er ist wieder auf jagden. Auch das gemeinsame 22. August eine Informations-

3 : zehn bis zwolf Teilnel an 1i- ‘Banen el N .
nd  denSchutz W sinnvoll  Sys o Oeration vt e ehmer i wen einer Ansitzeinvichtung

veranstaltung durchgefiihrt

Jagdschule

nt- st Das Fleisch dann auch zum Nidda Jungjiger
der Verzehr zu nutzen gebiete die aus, Die Schwerpunkte der ver-
ge-  Ehrfurcht vor den Tieren. Der einseigenen Ausbilder decken
- Kri- Ve_meh;vonWildﬂeischseida- alle Bereiche der Jagdpraxis,
nzZur mit nicht zuletzt auch ein der Schieffausbildung und der
gebe- schmackhafter Beitrag ,mit ‘Tradition ab, Dieses System hat
ation Messer und Gabel zur Erhal-  sich fest etabliert. Die JVU kann
nmer  tung des Okosystems Wald. auf eine weit iber dem Hessen-
ngzu  Wildfleisch seideshalbsobe- durchschnitt liegende Erfolgs-
red sonders gesund, weil es vit- rate zuriickblicken,

mitiert und endet im Mirz. In
wochentlichen Unterrichtsein-
heiten werden alle fiir die Prii-
fungen erforderlichen Lernin-
halte durch den Obmann der
JVU fiir Ausbildung, Stefan Kre-
mer, der in den jeweiligen
Sachgebieten durch weitere e
fahrene Ausbilder unterstiitat
wird, vermittelt; Exkursionen,
Reviergiinge und gemeinsame

stehtdabei aufdem Programm.
Aut’ dem vereinseigenen
SchieSstand wind der sichere
Umgang mit Waften trainiert.
Erst mit diesem fundierten
Wissen besuchen die Jagd
scheinanwirter dann im April
die Jagdschule, wo das Gelernte
nochmal intensiv  gefestigt
wird und  Schwachstellen
adressiert werden kénnen.

Der erste Ausbildungstag fiir
den neuen Kwrs ist dann am
2L Seprember mut einem Wald-

gang und emnem gegenseitigen
Kennenlernen.
matonen
Veranstaltungsorten
demndichst auf der Homepage,
auf dem WhatsApp-Kanal und
in den sozialen Medien be-
Kanntgegeben. as

Naihere Infor-
zu Uhrzeiten und
werden



