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Ansturm aufs Wild-Grillseminar

Angebot der Jager soll wegen groBer Nachfrage wiederholt werden

A Westerfeld - Nein, der Hirsch : ] < """_ o 7 > "”-T'.‘.‘»\_
ist nicht derPapa vom Reh, und ey g £ A )
1a, Wildbret braucht bei der Zu- e .
bereitung mehr Firsorge als
Rind und Schwein und auch
nicht unbedingt die Gesell-
schaft von Knodel, Rosenkohl
n und Rotkraut. Eslasst sich auch
laue- primagrillen.
Solche Erkenntnisse rund
es um die Veredlung von Reh-,
Bytes Hirsch- und Wildschwein-
nn fleisch konnten 30 Feinschme-
ssdie  cker letzten Samstag im Hof
linkt. der Familie Groos in Wester-
te feld sammeln und sich auf der
Kilo- Zunge zergehen lassen. Dort
Ha? fand das ,1. Wild-Grillseminar*
tso der Jagervereinigung Usingen
erade  (JVU) statt. Das Interesse war
nen riesig.
a Eine einzige Ankiindigung
stviel-  in dieser Zeitung reichte aus,
cht. das E-Mail-Postfach der JVU zu
fluten. Vorsitzender Frank Cer- z
nic sprach von 200 Anmeldun- 505 e
EN gen. Weitere Seminare sollen | VAR = S —r2ia , =
folgen. Bei der BegriiRung be- Bojan Mladenovic versteht es wie kaum ein anderer, Wild auf dem Grill perfekt 2t
r tonte er, es sei an den Jigern, SpieBe. 3 ;

Hege und Pflege von Wald und

Kind Wild in einem ausgewogenen

Wildfleisch machen”, sagte re zwar ohne Zufiitterung

Verhdltmis zu halten. Das be- Cernic. Wild komme vorwie- selbst ernihrten und auch kei- zwel teten Brotchen
tholische  deute, dass Wild waidgerecht gend im Herbstund Winterauf ne Medikamente erhielten, es hilften als besonderer Hochge-
nus bietet  zur Strecke gebracht werden den Tisch, meist mit klassi- aber moglich sei, dass sie auch : nuss Platz zu nehmen. =
er immer  miisse, um Wildschaden in schen Beilagen wie Knodel, auf nicht biologisch angebau- ‘
tern-Kind- Waldund Flurzureduzieren.  Rot- und Rosenkohl. Gejagt ten Feldern zum Asen austrd- lonsund Bratwiirste zu.
an. Diese  Im letzten Jagdjahr seien im werden miisse aber das ganze ten. Wie warme Semmeln weg ‘
ngs- und Hochtaunuskreis 1800 Rehe, Jahriiber, gerade in Zeiten wie  Baier empfahl, dem Wild- ging auch seine selbst gekochte ¢
sebot fiir 1300 Wildschweine und 600 diesen, in denen sich die Wil- bret vor der Zubereitung Zeit RotkrautsoRe: fein geschnitte- 1 ‘
lern von 8  Stiick Rotwild erlegt worden, der miihsam von den Borken- zum Reifen zu geben, am bes- ner Kohl, Zwiebeln, Honig, ‘

\ Wechsel zusammen einige Tonnen kiferkalamititen zu erholen ten vakuumiert im Kihl brauner Zucker, etwas Zitro-
iel, Grup- Wildbret, die der Kreatur ge- beginnen, eine sehr gefihrli- schrank bei2 bis 4 Grad. nensaft, Gewiirze, simig einge-

n Materia- rechtwerdend Verwertung fin- che Zeit fiir junge Baumchen, Eingefroren werden sollte kocht -ideal, um damit einem
ewegung, den sollten, denn: Reh, Hirsch  sindihre Triebe doch Delikates- Wild méglichst schnell, damit saftigen Wildburger oder einer
nwerden undSaubestehennichtnuraus sen fiir Reh und Hirsch. werde das Ausdehnen des im Wildschweinbratwurst  den
Tder Kin-  Riickenfilet und Keulen. ,Wir  Peter Baier, Jager und Metz- Fleisch enthaltenen Wassers, letzten Schliffzu geben.
taltet. Er- bemiihen uns, das ganze Tier germeister, zeigte den fachge- waszurZerstérungderMuskel  Bei Frank Cernic gab es auf ""
ern-Kind- - zu  verwerten®, sagt Cernic. rechten Umgang mit dem fasern und spdter zu Zihigkeit der Plancha gegrillte Tranchen =
hentlich  Selbst aus den weniger ,.edlen* Wildbret. Fs ist gesund, fett- fiihre, reduziert. vom Wildschweinrticken und

veuid-bis - ledendielen sich schmackbal- — avmy-nahchattund enthalt we- - Baser fin sall ut Schat

Itungen te Mahlzeiten herstellen - Brat- niger gesittigte Fettsiurenund und dem . an

keit bie- wiirste und Frikadellen etwa Kalorien als anderes Fleisch. rechte r

agen zu oderGulasch. Dennoch sei Wildfleisch nicht gen* eines Rehs,

itinden  Wir wollen Appetit auf unbedingt ,bio*, dasich die Tie-

d zu re-




